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    本标准按照GB/ T 1. 1-2009给出的规则起草。
    本标准代替SC/ T 3210-2001《盐渍海f皮和盐渍海蛰头》。与SC/ T 3210-2001相比，主要技
术变化如下：
    ―范围删除盐干次数；
    ―删除规格要求；
    ―盐渍海K皮感官改为3个等级；
    ―修改了水分含量；
    ―明矾含量降低并取消下限限制；
    ―安全指标应符合GB 2762的规定；
    ―增加“净含量”规定，并按JJF 1070的规定执行；
    ―抽样方法改为按SC/ T 3016-2004的规定执行。
    本标准由农业部渔业渔政管理局提出。
    本标准由全国水产标准化技术委员会水产品加工分技术委员会（SAC/TC 156/ SC 3)归口。
    本标准起草单位：中国水产科学研究院南海水产研究所。
    本标准主要起草人：郝淑贤、李来好、黄卉、魏涯、刁石强、石红、邓建朝。
    本标准的历次版本发布情况为：
    ―SC/ T 3210-1986,SC/ T 3210-20010
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盐渍海蚕皮和盐渍海RM,头
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    本标准规定了盐渍海蛰皮和盐渍海mq-头的要求、试验方法、检验规则、标识、包装、运输、贮存。
    本标准适用于海蟹(Rhopilema esculent:）及黄斑海蓄(Rhopilema hispidum）等食用水母经盐矾提
干的非即食的加工制品。

2规范性引用文件

    下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文
件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
   GB/ T 191包装储运图示标志
   GB 1895食品添加剂硫酸铝钾
   GB 2762食品安全国家标准食品中污染物限量
   GB 5009. 3食品安全国家标准食品中水分的测定
    GB 5461食用盐
    GB 5749生活饮用水卫生标准
   GB 7718食品安全国家标准预包装食品标签通则
   JJF 1070定量包装商品净含量计量检验规则
   SC/ T 3011水产品中盐分测定
   SC/ T 3016-2004水产品抽样方法

3术语和定义

下列术语和定义适应于本文件。

头血head bi仪xl
海蓄颈部、口腕部（即海mr头）的分泌物。

4要求

4. 1原辅料要求
4.1.1鲜海ra不得有腐败变质或被污染的现象。
4.1.2食用盐应用符合GB 5461中的规定。
4.1.3硫酸铝钾（钾明矾）应符合GB 1895中的规定。
4.1.4生产用水应符合GB 5749中的规定。
4.2感官要求
4.2. 1盐渍海蓄皮的感官要求见表10
                                表1盐渍海N'1皮的感官要求

｝项目 ｝”．””’＿‘。
｝ 一 : X [ I R

｝ 一 。 口
｝ 一 袱 口 Q

｛二 4 i 口一
｝ 一 : X 1 7 [ 7

｝夕卜观 ｝基本完整，片张平整，允许有3 cm以内破洞2
｝或裂缝3处，但裂缝长度不得超过长径的1/3 L l"K -* * t整，“许““洞和裂”一海、皮或边料一
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表1（续）

三级品          ｝二级品
          厚实均匀，有韧性
白色、浅黄色、黄褐色等自然色泽，有光泽
                无异味

一级品项 目

  肉质
  颜色
  气味
  杂质 允许带少量红衣，允许存在少量头血，无泥沙无红衣，无泥沙，无头血

4.2.2 盐渍海蚕头的感官要求见表20
                        表2盐演海盆头的感官要求

｛项目 一一级品｛二级品一三级品
｝夕卜观 口只形尧秦万芜蜜须I只形基本完整, It许有残缝三孟笙鱼」单瓣或哪牲相连接
｝肉质 ｝厚实，有韧性－二曰’．－．－－－．．一
｝颜色 ｝”’白色、黄褐色或WAM色（自MIL泽）一
｛气味 ｝－．．一册昧－－－一’一＿＿．．．一
｝杂质 ｝．’无泥沙一二几＿一’＿二二
4.3理化指标
    理化指标应符合表3的规定。

表3盐演海蓄的理化指标

｝项宜＿｝一级品 ｝’一二级品‘一 ｛ 兰 ‘ 口 ’
｝ 二 ; x  [ 7 p｝水分，％一」－｝一一’<68｝ ” ’ 6 8 - - 7 8

｝盐分（以NaCl it),｛一”⋯”一’18-25、¡ ¤¡ ¤-
｝明矾（湿重）.%二三－｝ ． ． 一 － － 一 （ 1 . 8 － 一 一
4.4净含量
    净含量应符合JJF 1070的规定。
4.5安全指标
    安全指标应符合GB 2762的规定。

5试验方法

5. 1感官检验
    在光线充足、无异味、清洁卫生的环境中，将试样置于白色搪瓷盘或不锈钢工作台上，按4. 2的要求
逐项检验，采用品尝方式确定口感。

5. 2水分
    将样品表面水分吸去，剪成细颗粒状，按GB 5009. 3的方法测定。
5. 3盐分
    按SC/ T 3011的方法测定。
5. 4明矾
    按附录A的方法测定。
5.5安全指标
    按GB 2762的规定执行。
5.6净含皇
    按JJF 1070的规定执行。
  2
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6检验规则

6. 1组批规则与抽样方法
6. 1. 1组批规则
    同一产地、同一条件下加工的同一品种、同一等级的产品为一个检验批；或以交货批组为一检验批。
6.1.2抽样方法
    按SC/ T 3016-2004的规定执行。
6.2检验分类
    产品检验分为出厂检验和型式检验。
6.2. 1出厂检验
    每批产品应进行出厂检验。出厂检验由生产单位质量检验部门执行，检验项目为感官和理化指标，
检验合格签发检验合格证，产品凭检验合格证人库或出厂。
6.2.2型式检验
    一般情况下，每个生产周期要进行一次型式检验。有下列情况之一时，也应进行型式检验。检验项
目为本标准中规定的全部项目。
    a)长期停产，恢复生产时；
    b)原料、加工工艺或生产条件有较大变化，可能影响产品质量时；
    c）国家质量监督机构提出进行型式检验要求时；
    山出厂检验与上次型式检验有大差异时；
    e)正常生产时，每年至少一次的周期性检验。
6.3判定规则
6.3. 1感官检验所检项目全部符合4. 2的规定，合格样本数符合SC/ T 3016-2004中表1的规定，则
判定本批合格。
6.3.2检验结果全部符合本标准要求时，判定为合格；有一项不合格时，允许复检，复检仍不合格则判
为不合格；有两项及两项以上指标不合格，则判为不合格。

7标识、包装、运输、贮存

7. 1标识
    预包装产品标签应符合GB 7718，标志应符合GB/ T 191的规定。
7. 2包装
7.2. 1包装所用材料应洁净、无毒、无异味、坚固，符合国家食品包装材料相应的标准要求。
7.2.2产品包装应有合格证，包装过程中产品应不受到二次污染。
7. 3运输
    运输工具应清洁卫生，运输时应避免日晒雨淋。禁止与有毒、有害、有异味物质混运。
7. 4贮存
    产品贮存于通风、阴凉、干燥、清洁、卫生、有防鼠防虫设备的场所。不得与有毒、有害、有异味、易挥
发、易腐蚀的物品同处贮存。
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        附录A
      （规范性附录）
海r. I中明矾的测定滴定法

A. 1范围

    本标准规定了海哲中明矾的测定方法滴定法。
    本标准适用于海M产品中明矾的测定。

A. 2规范性引用文件

    下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文
件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
    GB/ T 6682分析实验室用水规格和试验方法

A. 3原理

    在酸性条件下加热，使样品中的明矾［KAl(SO4 )2¡ ¤ 12H20］释放出铝离子，与乙二胺四乙酸二钠
(EDTA）反应形成稳定的络合物，用锌标准溶液滴定多余的EDTA溶液，计算样品中明矾的含量。

A. 4试剂

A.4. 1除氧化锌为基准试剂外，本标准所用试剂均为分析纯。
A.4.2试验用水应符合GB/ T 6682规定的二级水或以上。
A. 4. 3  0. 6 mol/ L高氯酸溶液：取50 mL高氯酸加水定容至1 000 mL o
A.4.4 0.03 mol/ L乙二胺四乙酸二钠溶液（EDTA)：称取11. 2 g乙二酸四乙酸二钠溶于1 000 mL水
中，摇匀，保存于试剂瓶中。
A.4.5氨水溶液（(1+1)：取相同体积的氨水和水，混匀。
A.4.6盐酸溶液（(1+1)：取相同体积的浓盐酸和水，混匀。
A.4.7乙酸钠缓冲液（(pH 4.2)：称取54g乙酸钠溶于950 mL水中，用冰乙酸，调节pH至4. 2，定容至
1 000 mL，摇匀。
A.4.8六次甲基四胺一盐酸缓冲液（pH 5. 4)：称取40 g六次甲基四胺溶于100 mL水中，加入15 mL
盐酸溶液（A.4.6)，混匀，调节pH至5.40
A.4.9 0.5％二甲酚橙指示剂：称取。.5g二甲酚橙，溶于100 mL水中，摇匀。
A. 4. 10 0.01 mol/ L锌标准溶液：准确称取氧化锌（(ZnO）基准试剂0. 82 g（称准至0. 000 1 g)，先加入
200 mL水，再加入盐酸溶液（A. 4.6)7mL溶解，用六次甲基四胺一盐酸缓冲液（A.4.8)调节溶液pH
为5. 0，定容至1 000 mL。锌标准溶液的准确浓度按式（A. 1)计算。

(A. 1)81. 37

式中：
C―锌标准溶液浓度，单位为摩尔每升（mol/ L) ;
81. 37―    ZnO的摩尔质量，单位为克（g);
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一称取ZnO的质量，单位为克（g) o

A. 5仪器

A.5. 1

A. 5.2

A. 5.3

A.5.4

A.5.5

A.5.6

A.5.7

A. 5.8

分析天平：感量。. 000 1 go
天平：感量0.01 go
捣碎机。
电炉。

马福炉。

pH计。
微量酸式滴定管：最小分度值为0. 01 mLo
烧杯：100 mLo
容量瓶：50 mLa
三角瓶：200 mLa

A. 5
        n
U

O

J

I

A. 5

A. 6 测定步骤

A. 6.！样品制备
    称取水产品可食部分100 g于捣碎机中均匀捣碎，从中称取10 g（精确到0. 01 g）于100 mL烧杯中
加人50 mL高氯酸溶液（A.4.3)。加热煮沸6 min，冷却后用水定容至50 mL后过滤，取滤液备用。
A.6.2滴定
    吸取A. 6. 1样品提取溶液lO mL至200 mL三角瓶中，加入40 mL水。准确加人EDTA溶液
(A. 4. 4)5 mL，加二甲酚橙指示剂（A. 4.9)1滴，滴加氨水（A.4.5)至溶液刚刚变红，再滴加盐酸溶液
(A. 4. 6)至溶液变黄并过量3滴，加5 mL乙酸钠缓冲液（A.4.7)，煮沸1 min后，冷却至室温，再用氨水
(A. 4. 5)调至溶液刚刚变红后，用盐酸（A. 4. 6)调至溶液变黄，加入lO mL六次甲基四胺一盐酸缓冲液
(A. 4. 8)，二甲酚橙指示剂2滴，用锌标准溶液（A. 4. 10)滴定至溶液由黄色变为酒红色为终点。同时进
行空白试验。
A.6.3结果计算
    明矾的百分含量按式（A. 2)计算。

(V0-V)XcX0.4744,,,八八
―，下下一万不厂了二下尸一一‘―入l uu
        m入I U/  5u

(A. 2)

式中：

  X―样品中明矾的含量，单位为质量百分数（％）；
 Vo―滴定空白所用锌标准液体积，单位为毫升（mL) ;
  V―滴定样品用锌标准液体积，单位为毫升（mL) ;
        ―锌标准液的浓度，单位为摩尔每升（mol/ L) ;
 m―称取样品的质量，单位为克（g) ;
 0. 4744―明矾的毫摩尔质量，单位为克（g) o
明矾的含量（以Al质量分数计）按式（A. 3)计算。

v'  (V0-V)XcX27,,1八八八
之飞＝一一一一一一万二二下二下下二万一一一一入I uuu

            m入1U/  5U
(A. 3)

式中：
x,―样品中铝的含量，单位为毫克每千克（mg/ kg) ;
27―铝的毫摩尔质量，单位为毫克（mg) o
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以重复性条件下获得的两次独立测定结果的算术平均值表示，保留三位有效数字。

A. 7方法检测限

本方法检测限以铝的质量分数计为10 mg/ kg，以明矾的质量分数计为200 mg/ kg.

A. 8精密度

本标准的相对标准偏差（15.0%，方法的回收率75. 0％一110¡ ã00
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